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Zucchine alla scapece, pomodori secchi e ricotta 

             - Allergeni(1-6) ...............................................€ 10 
Pollo in salsa teriyaki e avocado 

             - Allergeni(1).............€ 10 MANGO, AVOCADO E SHISO 

TORI BAO 

BAO ˜˜

Astice, maionese giapponese, avocado e granella di tempura 
 - Allergeni(1-2-7).............................................€ 10FISH BAO

             - Allergeni(1-4) ..........................€ 11 AVOCADO SALMONE° 

             - Allergeni(1-4) ........................................€ 11 TUNA SPYCY° 

TEMAKI CON MAME NORI˜ ˜

YAKITORI

             - Allergeni(1-6).......................................€ 10 YAKITORI 2pz.
Spiedini di pollo con salsa teriyaki

˜ ˜

               - Allergeni(1-7)........................................€ 9VEGGIE BAO 

Servizio e coperto: € 2

 ................................................................................€ 3CHIPS
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Bacche di soia con sale affumicato 

             - Allergeni(1-6-11) .............................................€ 9 
Insalata di alga wakame 

             - Allergeni(1).........................€ 9 GYOZA VEGETALE 4pz.

               - Allergeni(6).........€ 7 EDAMAME AL SALE AFFUMICATO* 

WAKAME*

STARTERS ˜˜

Cubetti di salmone, spigola e avocado con maionese 
giapponese piccante e accompagnati da tortilla di mais

 - Allergeni(1.4.7)..............€ 16 NACHOS JAPANESE STYLE 

             - Allergeni(1-2-4-6) ...............................€ 10
Ravioli giapponesi cotti al vapore con gamberi e verdure 
EBI GYOZA 4pz.

Ravioli giapponesi cotti al vapore con verdure 

             - Allergeni(1-4-6-11).......................€ 16
Cubetti di salmone, tonno, avocado e mango su insalata, top di 
cereali misti e uvetta con salsa al sesamo bianco 

JAPANESE SALAD°



Zucchine alla scapece, pomodori secchi e ricotta 

             - Allergeni(1-6) ...............................................€ 10 
Pollo in salsa teriyaki e avocado 

               - Allergeni(1-7)........................................€ 9VEGGIE BAO 

             - Allergeni(1).............€ 10MANGO, AVOCADO E SHISO 

TORI BAO 

˜˜

Astice, maionese giapponese, avocado e granella di tempura 
 - Allergeni(1-2-7).............................................€ 10FISH BAO

             - Allergeni(1-4) ..........................€ 11 AVOCADO SALMONE° 

             - Allergeni(1-4) ........................................€ 11 TUNA SPYCY° 

TEMAKI CON MAME NORI˜ ˜

YAKITORI

             - Allergeni(1-6)....................€ 10YAKITORI DI POLLO 2pz.
Spiedini di pollo con salsa teriyaki

˜ ˜

BAO



               - Allergeni(1-3-6).............€ 12

KITCHEN ˜˜

Filetto di salmone cotto al forno marinato con red curry 
thailandese, lime, menta e latte di cocco accompagnato
da riso Venere 

               - Allergeni(1-4-7).........................€ 23 TANDOORI SALMON

Pollo cotto a bassa temperatura con salsa teriyaki balsamica
su crema di manioca 

               - Allergeni(1-6-7-11)........€ 18JAPANESE STYLE CHICKEN

Polpette di ceci e spinaci condite con salsa teriyaki 
JAPANESE FALAFEL 2pz.

  - Allergeni(7) ..................€ 16 

Carpaccio di melanzane con dadini di pomodoro, 
menta e scaglie di ricotta

VEGETABLE CARPACCIO



Carpaccio di salmone leggermente scottato con spuma di 
guacamole allo yuzu, olio di sesamo e salsa cremosa al sesamo 
bianco 

                   - Allergeni(4-6) .................................................€ 23 
Ceviche di spigola con pomodorini confit due colori, 
avocado e chips di topinambur 

                   - Allergeni(1-4-6) ..................................................€ 16 POKÈ°
Pokè bowl con riso, salmone marinato, avocado, mango, alghe
wakame e ravanelli 

                   - Allergeni(1-4-6-11) ...........................................€ 23 SHAKE° 

SUZUKI°

RAW FISH ˜˜



polpetta di riso con pesce

               - Allergeni(4)....................................................€ 8 SALMONE°

SUSHI ˜˜

NIGIRI 2PZ.

               - Allergeni(4).........................................................€ 9 TONNO°

               - Allergeni(4).....................................................€ 8 SPIGOLA°

               - Allergeni (2).....................................€ 13 GAMBERI ROSSI°

rotolini di riso avvolti nell’alga nori
HOSOMAKI 6PZ.

               - Allergeni(4)..................................................€ 10 SALMONE°

TONNO°

               - Allergeni(4)...................................€ 10 SPIGOLA & SHISO°

               - Allergeni (2)...............................................€ 7 

               - Allergeni(4).......................................................€ 10 

AVOCADO



               - Allergeni(2-4-6-11)............................€ 17

Roll di riso con pesce e/o verdure

               - Allergeni(4-11).......................................€ 21 AVOSALMON°

SUSHI ˜˜

URAMAKI 8PZ.

Uramaki salmone e avocado con top di crema di avocado
e tobiko orange 

               - Allergeni(4-11)..........................................€ 23PERFUMES°
Uramaki avocado e spigola avvolto in sashimi di spigola
con menta, capperi, pesto di olive nere e pomodorini confit 

               - Allergeni(4-11).......................................€ 23I LOVE TUNA°
Uramaki con tonno e avocado, top di tartare di tonno e jalapeno 

               - Allergeni(2-4-6-11)...........................................€ 23OCEAN°
Uramaki con avocado, cetrioli, mango, top di astice e maionese 
giapponese con granella di tempura, tobiko orange e salsa teriyaki 

Uramaki con avocado, mango e foglie di shiso verde 

VEGGIE ROLL°

˜



               - Allergeni(7)...........................€ 8 SORBETTO ALLO YUZU* 

DESSERT ˜˜

GELATO DI RISO CON LATTE DI COCCO 
E PUREA DI MANGO*                - Allergeni(1-7)..............................€ 9

Piatti preparati con materia prima congelata o surgelata
all’origine. 

Alcuni prodotti freschi di origine animale, così come i
prodotti della pesca somministrati crudi, vengono
sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per
garantire la qualità e la sicurezza, come descritto nel
piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04

*

°

               - Allergeni(1-3-7)..........................................€ 8 MOCHI* 2pz.
2 gusti a scelta tra: cioccolato, vaniglia, thè verde,
mango, frutto della passione

Servizio e coperto: € 2

               - Allergeni(1-3-7)....................€ 11 TIRAMISU AL TE VERDE' '

GELATO AL CIOCCOLATO CON GRANELLA
DI PISTACCHIO*                - Allergeni(3-6-7-8-11)............................€ 6




